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LES VINS ROUGES
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Appellation Montagne St Emilion contrélée

Appellation Céte de Bourg contrélée
Appellation Ventoux contrélée
Appellation Cétes du Rhone contrblée
Appellation d'origine protégée
E Appellation Crozes-Hermitage Controlée

Appellation d'origine protégée St Nicolas de Bourgueil

5] AOP Cotes De Provence

LA CUVEE DU GRAAL

VIN DE FRANCE - PERES Produit en France & Verre 18cl Bouteille 75cl
Rouge (13,5 %) - Blanc (12 %) - Rosé (12,5 %) ‘L 6,00€ 18,90€

LES VINS AU PICHET

IGP La Croix du Sud - Vins de Méditerranée
Domaine Ventajol - Cotes du Rhéne

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, _ _ _
a consommer avec modération. - Prix nets service compris -



OBLIGATORIO 1 PIATTO PER PERSONNA

LES ENTREES

Salumi € formaggi

Insalata, pomodori, prosciutto crudo, parmigiano,
Mozzarella di burrata, cipolle, pinoli

Insalata, pomodori, cipolle, Cabécou inpanato, pancetta

Pomodori, Avocado, quinoa, carciofi, cetriolo, cavolo rosso,
germoglio di soia, semi di zucca , semi di chia

Pollo impanato, pomodori, avocado, quinoa, carciofi, cetriolo,
cavolo rosso, germoglio di soia, semi di zucca, semi di chia

Gravlax di trota, pomodori, avocado, quinoa, cetriolo,
cavolo rosso, germoglio di soia, semi di zucca, semi di chia

Pour les enfants de moins de 10 ans

12,50€

*nuggets ou jambon ou poisson pané
avec frites ou pates

LES PLATS

Filetto , patatine fritte

Costata d'agnello, patatine

Cotoletta alla milanese con Rucola, Pomodorini, Parmiggiano

Tartare di manzo con patatine fritte

Petto d'anatra con salsa all'arancia con pure di patate

Carpaccio di manzo con patatine fritte

Pesce e patatine

Paleron di vitello brasato e il suo sugo con
pure di patate e verdure

Frittella di patate, cipolle, hamburger, bacon,
formaggio raclette

LES PATES

Pesto

Pomodoro, aglio, prezzemolo con mozzarella Burrata

Ricotta, pistacchi e crema di parmigiano, carciofi e limone

- Prix nets service compiris -

Petit déjeuner de 7h30 a 10h30
Restauration midi et soir
Crépes de 15h00 a 18h00

LES SPECIALITES

Servita con patate e affettati

Servita con patate e affettati

Comte, Abondance, Beaufort servito con insalata

Comte, Abondance, Beaufort con i funghi porcini servito con insalata

Misto di carni e verdure servite con patatine fritte e insalata

Servito con patate e affettati

Servito con patate e affettati

Patate, Pancetta, Cipolle, Formaggio con insalata verde

Formaggio al forno servito con patate, prosciutto crudo, insalata
verde

*| prezzi Fondue , Raclette, Pierrade et Reblochonnade sono da
considerare per persona e per un minimo di due persone

LES FROMAGES

Piatto di formaggi

LES DESSERTS

Mousse al cioccolato

Isola galleggiante

Fresco formaggio bianco

Formaggio bianco con lampone

Formaggio bianco con crema di marroni

Tiramisu di giorno

Crema catalane

Selezione di piccoli dessert serviti con caffe o the

LES GLACES

Tutti i nostri piatti posso contenere degli
allergeni, non esitate a chiedere !

- Prix nets service compris -



