
- Prix nets service compris -

LES VINS ROSÉS 

ROSÉS DE PROVENCE	 Verre 18cl	 Bouteille 75cl
Domaine de Ramatuelle Appellation d’origine protégée	 8,20€	 27,00€

Love by Léoube  AOP Côte de Provence	 8,20€	 31,50€

Sable Fin  IGP Méditerranée 	 8,20€	 23,50€

Grain de Glace, le Rosé de l’Hiver  Appellation Côte de Provence protégé	 Magnum 150cl  	 90,00€

LES VINS BLANCS

VIN DE SAVOIE	 Verre 18cl	 Bouteille 75cl
Apremont de Jean Cavaillé  Appellation d’origine protégée	 8,20€	 21,30€

VIN DE GASCOGNE
Petit Gascoun Côtes de Gascogne  Indication Géographique Protégée - blanc doux	 8,20€	 19,90€

VIN DE CHARDONNAY
Les Déesses Muettes St Guilhem Le Désert  Indication Géographique protégée	 8,20€	 19,80€

VIN CHABLIS
Domaine Séguinot-Bordet  Appellation Chablis Controlée	 13,00€	 49,00€

VIN DE PROVENCE
Love By Léoube  AOP Côtes De Provence	  8,20€	 31,50€

LES VINS ROUGES

VINS DE BORDEAUX	 Verre 18cl	 Bouteille 75cl
Vieux Château Negrit Appellation Montagne St Emilion contrôlée		  38,00€
Château Chamaille Appellation Côte de Bourg contrôlée		   39,00€

VIN DE VENTOUX
Quintessence Ventoux  Appellation Ventoux contrôlée		  34,00€

VINS DE CÔTES DU RHÔNE
Gentilhomme Appellation Côtes du Rhône contrôlée	 8,20€	 28,00€
Cante Cigale Appellation d’origine protégée	 8,20€	 19,80€
Crozes-Hermitage Maison Jaboulet   Appellation Crozes-Hermitage Controlée	 13,00€	 49,00€

VIN DU PAYS DE LOIRE
Le Fresne Appellation d’origine protégée St Nicolas de Bourgueil		  35,00€

VIN DE PROVENCE
Love By Léoube  AOP Côtes De Provence	  8,20€	 31,50€

LA CUVÉE DU GRAAL

VIN DE FRANCE - PERÈS Produit en France	 Verre 18cl	 Bouteille 75cl
Rouge (13,5 %) - Blanc (12 %) - Rosé (12,5 %)	 6,00€	 18,90€

LES VINS AU PICHET
	    25cl	 50cl
ROSÉ/ BLANC IGP La Croix du Sud  - Vins de Méditerranée	 7,00€ 	 12,00€
ROUGE Domaine Ventajol - Côtes du Rhône  	 7,00€ 	 12,00€



- Prix nets service compris - - Prix nets service compris -

LES ENTRÉES

PLANCHE MONTAGNARDE	 19,70€       
Charcuterie et Fromage 
Salumi è formaggi

L’ITALIENNE	 18,50€
Salade, tomates, jambon cru, parmesan,
Mozzarella Burrata, oignons, pignons 
Insalata, pomodori , prosciutto crudo, parmigiano,
Mozzarella di burrata , cipolle, pinoli

SALADE DE CHÈVRE CHAUD	 18,10€
Salade, tomates, oignons, Cabécou pané, lard fumé
Insalata, pomodori, cipolle, Cabécou inpanato, pancetta

POKE BOWL VEGAN	 17,50€
Tomates, avocat, quinoa, artichauts, concombre, 
chou rouge, pousses de soja, graines de courge et de chia 
Pomodori, Avocado, quinoa, carciofi, cetriolo, cavolo rosso, 
germoglio di soia, semi di zucca , semi di chia 

POKE BOWL POULET	 18,50€
Poulet pané, tomates, avocat, quinoa, artichauts, 
concombre, chou rouge, pousses de soja,
graines de courge et de chia 
Pollo impanato, pomodori, avocado, quinoa, carciofi, cetriolo, 
cavolo rosso, germoglio di soia, semi di zucca, semi di chia  

POKE BOWL TRUITE GRAVLAX  	 20,50€
Truite Gravlax, tomates, avocat, quinoa, concombre, 
chou rouge, pousses de soja, graines de courge et de chia 
Gravlax di trota, pomodori, avocado, quinoa, cetriolo, 
cavolo rosso, germoglio di soia, semi di zucca, semi di chia

LE GRAAL CAFÉ
vous accueille tous les jours de 07h à 22h

Petit déjeuner de 7h30 à 10h30
Restauration midi et soir
Crêpes de 15h00 à 18h00

MINIMUM 1 PLAT PAR PERSONNE
OBLIGATORIO 1 PIATTO PER PERSONNA

LES FROMAGES

PLATEAU DE FROMAGES 	 15,30€
Piatto di formaggi

LES SPÉCIALITÉS

RACLETTE DES ALPES AU LAIT CRU*	 25,50€/Pers
Servie avec pommes de terre et charcuterie
Servita con patate e affettati

RACLETTE DU CHAMPSAUR 
À L’AIL DES OURS*	  27,50€/Pers
Servie avec pommes de terre et charcuterie
Servita con patate e affettati

FONDUE SAVOYARDE MAISON* 	 22,50€/Pers
Comté, Abondance, Beaufort - Servie avec salade            
Comte, Abondance, Beaufort servito con insalata                                                        
AVEC CHARCUTERIE 	 28,50€/Pers

FONDUE SAVOYARDE MAISON AUX CEPES* 	25,50€/Pers
Comté, Abondance, Beaufort avec cèpes - Servie avec salade
Comte, Abondance, Beaufort con i funghi porcini servito con insalata
AVEC CHARCUTERIE	 31,50€/Pers 

PIERRADE*	 27,90€/Pers
Assortiment de viandes et légumes
Servie avec frites et salade
Misto di carni e verdure servite con patatine fritte e insalata

REBLOCHONNADE*	 24,10€/Pers
Servie avec pommes de terre et charcuterie 
Servito con patate e affettati 

BOITE CHAUDE des HAUTES-ALPES (20 min de cuisson)	 21,80€
Servie avec pommes de terre et jambon cru 
Servito con patate e affettati

TARTIFLETTE MAISON (20 min de cuisson)	 19,80€
Pommes de terre, lardons, oignons, Reblochon, crème
Servie avec salade verte                   
Patate, Pancetta, Cipolle, Formaggio con insalata verde 
 
CAMEMBERT ROTI (20 min de cuisson)	 19,80€
Servi avec des pommes de terre, jambon cru, salade verte
Formaggio al forno servito con patate, prosciutto crudo, insalata 
verde

*Les tarifs : Fondue, Raclette, Pierrade et Reblochonnade 
sont par personne et minimum deux personnes 

*I prezzi Fondue , Raclette, Pierrade et Reblochonnade sono da 
considerare per persona e per un minimo di due persone 

LES PÂTES

RIGATONI AU PESTO	 15,90€
Pesto 

LINGUINE A LA PROVENÇALE 
ET MOZZARELLA BURRATA	 18,30€                                                 
Tomate, ail, persil, mozzarella Burrata 
Pomodoro, aglio, prezzemolo  con mozzarella Burrata

RIGATONI A LA BOLOGNAISE	 15,90€

RAVIOLI RICOTTA, PISTACHES 	 17,10€
et sa crème de Parmesan, artichaut et citron                          
Ricotta, pistacchi e crema di parmigiano, carciofi e limone 

MENU ENFANT
Pour les enfants de moins de 10 ans

12,50€

PLAT*
+

UNE GLACE
+

SIROP À L’EAU

*nuggets ou  jambon ou poisson pané  
avec frites ou pâtes 

LES PLATS

ANDOUILLETTE AAAAA, frites salade	 23,50€
Sauce Moutarde à l’ancienne 

BAVETTE, frites salade •	 19,90€
Filetto , patatine fritte
• SUPPLEMENT SAUCE	 +2,50€
Bleu, Poivre, Moutarde à l’ancienne ou Cèpes 

COTES D’AGNEAU, frites salade	  27,90€
Costata d’agnello, patatine

ESCALOPE DE VEAU MILANAISE	  24,90€
Roquette, tomates cerises, Parmesan  
Cotoletta alla milanese con Rucola , Pomodorini, Parmiggiano 

TARTARE DE BOEUF, frites salade (180gr)	 17,90€ 
Tartare di manzo con patatine fritte 

MAGRET DE CANARD	 29,70€
Sauce Bigarade, purée maison        	                                                  
Petto d’anatra con salsa all’arancia con purè di patate 

CARPACCIO DE BOEUF, frites salade	 17,90€
Carpaccio di manzo con patatine fritte 

FISH AND CHIPS	 18,80€
Pesce e patatine

PALERON BRAISÉ et son jus de cuisson	 20,80€
Purée maison et garniture Bourguignonne                   
Paleron di vitello brasato e il suo sugo con 
purè di patate e verdure

BACON CHEESEBURGER, frites salade	 19,90€

BURGER MONTAGNARD, frites salade	 21,90€           
Galette de pommes de terre, oignons, steak haché, 
bacon, fromage à raclette  
Frittella di patate, cipolle, hamburger, bacon, 
formaggio raclette

LES DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT 	 7,90€
Mousse al cioccolato

ÎLE FLOTTANTE 	 7,90€
Isola galleggiante

FROMAGE BLANC NATURE 	 6,10€
Fresco formaggio bianco

FROMAGE BLANC FRAMBOISES	 6,90€
Formaggio bianco con lampone 

FROMAGE BLANC CRÈME DE MARRONS	 6,90€
Formaggio bianco con crema di marroni

TIRAMISU DU JOUR 	 7,90€
Tiramisu di giorno

CRÈME BRÛLÉE	  7,90€
Crema catalane

CAFÉ OU THÉ GOURMAND 	 10,10€
Selezione di piccoli dessert serviti con caffe o the

LES GLACES

Parfums
Crèmes glacées : Vanille de Madagascar, Chocolat inspiration 
Brownie, Café, Pistache, Menthe, Rhum-Raisin, Caramel, Façon 
pâte à Tartiner, Génépi

Sorbets : Framboise, Citron, Fraise, Mandarine, Cassis 

COUPE 1 BOULE	  2,60€

COUPE 2 BOULES	  4,10€

COUPE 3 BOULES 	 6,00€

Supplément crème sucrée 	 1,20€

Notre établissement
n’accepte pas les chèques. 

Pas de ticket restaurant le dimanche
et les jours fériés

Tous nos plats sont susceptibles de contenir 
des allergènes, n’hésitez pas à nous 

consulter.
Tutti i nostri piatti posso contenere degli 

allergeni, non esitate a chiedere !


